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Bleu Blanc Cœur Plat végétarien Label rouge Viande/Œuf de France Pêche responsable

* contient du porc

Coquillettes au basilic

Fraidou

Les labels de qualité (sauf BIO) 
concernent l’ingrédient majoritaire 

de la recette.

Le picto BIO indique une recette 
respectant les exigences du 

réglement CE n°889/2008. Pour les 
recettes contenant moins de 100% 

de produits BIO, l'ingrédient BIO 
sera précisé dans le libellé du plat.

Semaine n°39 : du 25 au 29 Septembre 2023

Ces  menus sont susceptibles d'être modifés selon nos approvisionnements

Coupe du Monde
 de Rugby

Purée d'épinards

Merlu sauce crème

Flan chocolat Raisin

du Stade Ernest Wallon

Emmental

Betterave BIO ciboulette 
nature

Concombre nature Salade arlequin Cocktail du coup d'envoi

Camembert Fromage blanc sucré

KiwiGaufre

Parmentier de lentilles 
corail

*** Poêlée de légumes

Sauté de bœuf à la 
provençale

Riz à la cantonnaise

Semoule

Pizza au fromage Cassoulet *

Yaourt sucré

Carottes braisées

Emincé de dinde crème 
origan

Tomate nature Melon 

*** Courgettes béchamel ***
Salade arlequin: p. de terre, 
petits pois, maïs / Cocktail du 
coup d'envoi: carotte, orange 
/ Energy bowl du XV de 
France: fromage blanc aux 
fruits et barre céréale

Semaine n°38 : du 18 au 22 Septembre 2023

Fondu président

Pomme Liégeois vanille

Taboulé 

Crème dessert chocolat

Pâté de campagne *

Lasagnes à la bolognaise Colin sauce américaine

Céleri rémoulade 

Haricots beurre

Rôti de porc au jus *

Pomme

Brie Yaourt aromatisé
Energy bowl du XV de 

France

Edam

Poire


